
 

2026 蝶花廳及酒廊(義式料理)‧除夕圍爐宴 

❖ 以上價格均須加收 10%服務費，除夕當晚(2/16)僅提供上述特餐。 

❖ 除夕圍爐用餐時段共分為兩段(時段一：17:00開始  ∕ 時段二：19:30開始)。 

訂位洽詢專線：(02)2712-3456轉 蝶花廳 

【除夕精緻特餐】 

鮮鮭魚薄片.焦糖無花果.時令鮮蔬沙拉 

松露奶油蘑菇濃湯 

天使髮麵佐義式鮮蝦煙花女醬 

香草煎鮭魚佐鳳芒莎莎醬&蒜香起士焗龍蝦 

or 
慢燉黑松露澳洲和牛頰肉&蒜香起士焗龍蝦 

or 
伊比利豬排佐酸甜紅漿果醬&蒜香起士焗龍蝦 

(以上主菜三選一) 

義式經典提拉米蘇 

精選咖啡 或 紅茶 

【除夕素食特餐】 

焦糖無花果.時令鮮蔬沙拉 

米蘭式蔬菜清湯 

奶油松露天使髮麵.水煮翠綠青花筍 

or 

熱那亞青醬什錦野菇披薩 

(以上主菜二選一) 

義式經典提拉米蘇 

精選咖啡 或 紅茶 

 

*本套餐適合:奶蛋素/五辛素/鍋邊素之貴賓。 

*除夕素食套餐須提前預訂，恕不能現場點

餐。 

【除夕兒童特餐】 
※限 130cm以下之兒童點用※ 

唐揚炸物三拼 

(培根肉腸串/脆皮薯條/酥炸魚柳) 

 松露奶油蘑菇濃湯 

(隨餐附贈小可頌一個) 

天使髮麵佐義式鮮蝦煙花女醬 

or 
香草煎鮭魚排佐鳳芒莎莎醬 

(以上主菜二選一) 

義式經典提拉米蘇 

新鮮柳橙汁 

 

*兒童套餐須提前預訂，恕不能現場

點餐。 

每客 NT$2,280 每客 NT$1,280 每客 NT$880 


