
2026菊花廳(日本料理)‧除夕圍爐宴 

❖ 以上價格均須加收 10%服務費，除夕(2/16)當晚僅提供上述特餐。 
❖ 除夕圍爐用餐時段共分為兩段(時段一：17:00 開始 ∕ 時段二：19:30 開始)。 
❖ 除夕下午 2:00起至初六：日式便當暫停供應。 
❖ 除夕至初六：內用簡餐、火鍋、飯、麵類暫停供應。 
❖ 初一至初六：套餐每客 NT$750起。本廳另備有獨立包廂，每位最低消費 NT$1,200起，歡迎提前預訂。 

訂位洽詢專線：(02)2712-3456 轉 菊花廳 
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